
Cremigkeit am Stück – das ist Waterkant 
Friesischer Hirtenkäse Der Cremige von 
RÜCKER. Streichfein und dennoch schnittfest 
lässt er sich vielfältig verwenden: Als leckere 
Antipasti-Variante auf einem Vorspeisen-
Teller oder auf dem mediterranen Buffet. 
Ideal auch für Dips und als Brotaufstrich. Und 
einsetzbar in der warmen Küche als Ofenkäse 
für Vegetarier. Er ist praktisch portioniert und 
in sechs 500-Gramm-Stücke geschnitten. 

Waterkant Friesischer Hirtenkäse Der Cremige 
– Ihre vielseitig einsetzbare Käseköstlichkeit 
für begeisterte Gäste!
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Ein Hirtenkäse, der auf 
der Zunge zergeht

Der Cremige



WATERKANT
FRIESISCHER HIRTENKÄSE
DER CREMIGE

Molkerei Rücker, Rücker GmbH, Egelser Str. 111, 26605 Aurich, www.molkerei-rücker.de

Kontakt Vertrieb, Tel. +49 (4941) 17 06 0, Fax +49 (4941) 17 06 100, E-Mail: vertrieb-inland@ruecker.org

100 g enthalten durchschnittlich:

Brennwert 935 kJ/255 kcal

Fett 17 g
davon gesättigte Fettsäuren 12 g 

Kohlenhydrate 6,0 g
davon Zucker 6,0 g

Eiweiß 12 g

Salz 2,5 g

Der Cremige

VERPACKUNG: 3-kg-EIMER

Käse aus pasteurisierter Kuhmilch, 

in Salzlake gereift, 40 % Fett i. Tr. 

Art.-Nr. 30073

EAN-Verpackung: 4008960223268

Nettofüllmenge: 3,6 kg

Abtropfgewicht: 3 kg

Paletteneinheit: 144

Nettogewicht Palette: 432 kg  

Lagertemperatur: 4 °C – 8 °C 

Mit größter Sorgfalt in 

unserer Familienmolkerei 

im ostfriesischen Aurich

hergestellt, ist unser Käse 

ausschließlich aus Milch 

von Höfen, die max. 80 km 

von der Nordseeküste 

entfernt liegen – garantiert 

frische Küstenbauernmilch 

für echten Käsegenuss.
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