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DIE FAMILIENMOLKEREI PRASENTIERT

Friesischer Hirtenkase

LAKTOSEEREI"

Der friesisch-frischer
Klassiker

Weite, Ruhe und immer eine frische Brise:

Im RUCKER Friesischer Hirtenkase steckt der ganze
Geschmack der einzigartigen Landschaft Ostfrieslands
drin. Seit vierzig Jahren nach dem Originalrezept

von Paul Rucker hergestellt, verdankt er seinen im
Vergleich zu Feta milderen Geschmack der frischen
Kustenbauernmilch. Wie sein griechisches Vorbild reift
auch der RUCKER Hirtenkése bis zu einer Woche in
Salzlake. So kommt er saftig, mild und wirzig zugleich
auf den Tisch und das ganz laktosefrei — fur bek6mm-
lichen Genuss. Ob zu Salaten, Auflaufen oder in der
Grillsaison — der Hirtenkase aus dem hohen Norden
sorgt fur hohe Begeisterung in der kalten und warmen
Kiche.
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FRIESISCHER HIRTENKASE
NATUR

Kase in Salzlake gereift, 45 % Fetti. Tr.
VERPACKUNG: 200 g
Art.-Nr. 25139

EAN-Verpackung: 4008960221301
EAN-Karton: 4008960221332

Verkaufseinheit: 10 x 200 g
Paletteneinheit: 300
Nettogewicht Palette: 600 kg
Lagertemperatur: 4 °C—8 °C

100 g enthalten durchschnittlich:

Brennwert 1058 kJ/225 kcal

Fett 209

davon gesattigte Fettsauren 14 g

Kohlenhydrate 0,79

davon Zucker 0,7¢g

Eiweil’ 18g
nur naturliche Zutaten Salz 299
* laktosefrei, da < 0,1 g Laktose je 100 g :

VEGETARISCH

Molkerei Riicker, Ricker GmbH, Egelser Str. 111, 26605 Aurich, www.molkerei-ricker.de
Kontakt Vertrieb, Tel. +49 (4941) 17 06 0, Fax +49 (4941) 17 06 100, E-Mail: vertrieb-inland@ruecker.org



