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Ein Hotenkase, devr auf
der Zunge %rﬁekf

Aufgrund seiner besonderen Rezeptur ist der
RUCKER Friesischer Hirtenkase echte Cremig-

keit am Stlck. An der Nordsee hergestellt, wo die
Luft frisch und salzig ist, wird aus bester, frischer
Kustenbauernmilch ein streichfeiner und zugleich
schnittfester Hirtenkase mit nur 17 % Fett. Er reift im

Becher in nordseefrischer Salzlake. Vielseitig ver-
wendbar in der kalten und warmen Kiiche, verwohnt
der cremige Alleskénner pur oder mit frischen
Krautern. Ein Kése wie es ihn auch in Feinkostla-
den und auf dem Wochenmarkt gibt. Friesischer
Hirtenkase Der Cremige ist eine Kaseklasse fur sich
—und ein klasse Umsatzbringer!
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FRIESISCHER HIRTENKASE
DER CREMIGE

NATUR
Kése aus pasteurisierter Kuhmilch Kéase aus pasteurisierter Kuhmilch
in Salzlake, 40 % Fetti. Tr. in Salzlake mit Krautern, 40 % Fetti. Tr.
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VERPACKUNG: 175 g %’/i
Art.-Nr. 364 Art.-Nr. 372 e
EAN-Verpackung: 4008960003648 EAN-Verpackung: 4008960003723 HOHER
EAN-Karton: 4008960013647 EAN-Karton: 4008960013722 PROTEIN
A4
100 g enthalten durchschnittlich:
Brennwert 918 kJ/221 kcal
Fett 1749
davon geséattigte Fettsduren 12 g
Kohlenhydrate 6,09 Verkaufseinheit: 6 x 175 g
davon Zucker 6,0g| Lagertemperatur:4°C-8°C
Eiweil Mg Paletteneinheit: 288
Salz 2,5g| Nettogewicht Palette: 302,4 kg
Calci 320mg *
aieum mg * 4 40 % des Nahrstoffbezugswertes VEGETARISCH
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